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Le service de restauration 
ETAPE Auvergne 

vous propose également
la livraison journalière de 

repas à domicile
(portage de repas).

ETAPE Auvergne conçoit des 
menus variés, de qualité mais aussi 
adaptés (sans sel, sans sucre ajouté, 

etc…).

Au sein de notre cuisine centrale, 
notre équipe prépare du lundi au 

vendredi les repas, à partir de 
produits frais destinés aux 
établissements scolaires,

aux entreprises et 
au portage à domicile.

Le pain est fabriqué 
quotidiennement de façon 

traditionnelle dans notre fournil, 
avec des farines locales et sans 

améliorant.

Pour nous contacter :

 04 71 76 99 00
 contact@etapeauvergne.fr

ETAPE Auvergne

2  route de Chaumont

43360 Vergongheon

www.etapeauvergne.fr

Tarifs  Traiteur

FR 43 258 303 UE

BUFFET SUCRE (la part)

VERRINES               1.50 € TTC

• Tiramisu framboise/verveine
• Mousse citron/basilic/fraise
• Panna cotta fruits rouges ou ananas/coco
• Cheesecake/spéculos
• Gelée de pêches aux fraises
• Colonel : crème de citron zestée sur biscuit + 1 

dosette de vodka

MINI TARTELETTES SABLEES              0.75 € TTC

• Chocolat/noisette
• Crémeux caramel
• Citron meringuée 
• Fruits

MINI CHOUX               0.60 € TTC

• Chocolat ou vanille ou café ou praliné

SUCRE A PORTIONNER

Tarte pommes ou pêches ou abricots ou 
poires/chocolat            25.00 € TTC
            (24/28 parts)

Millefeuille            46.00 € TTC
            (30 parts)

Forêt noire aux griottes           46.00 € TTC
            (30 parts)

Fraisier            46.00 € TTC
    (30 parts)

Framboisier            46.00 € TTC
            (30 parts)

Croustillant choco-praliné           50.00 € TTC
            (30 parts)

Commande minimum  20 parts

Printemps - été 2025



Commande minimum  20 parts
BUFFET SALE (la part)

VERRINES       1.50 € TTC

• Cantalou (crème Cantal / gelée de pommes au 
cidre)

• Méditerranéenne (Tartare légumes du soleil)
• Végétarienne (houmous de betteraves/lentilles 

corail/quinoa/cranberries)
• Indienne (poulet/curry/ratatouille)
• Cabrette (panacotta chèvre/lentilles/lardons)

MINI VOL-AU-VENT      0.60 € TTC

• Bleu ou chorizo ou crème d’olives ou 
poivronnade

WRAPS       0.60 € TTC

• Saumon (saumon fumé/fromage frais aux 
herbes) 

• Végétarien (légumes/fromage frais/coriandre)
• Campagnard (bleu/jambon sec/moutarde 

violette)
• Provençal (poulet/crème de poivronnade)
• Américain (bœuf séché/sauce moutarde 

américaine /tomate confite)

MINI BURGERS plateau de 24 pièces     35.00 € TTC

• 6x Serrano & crème fumée
• 6x Saumon fumé & crème d’agrumes
• 6x Crème de chèvre & mousse betteraves
• 6x Bœuf séché & confit d’oignons

BROCHETTES          

• Tomate/mozza      0.50 € TTC
• Radis/beurre/pavot      0.50 € TTC
• Duo de melons      0.50 € TTC
• Ananas/crevette caramélisée      0,70 € TTC
• Raisin/magret canard      0.70 € TTC

SALADES (la part) 

• Façon César             2.10 € TTC
• Fraicheur (feta/concombre/pois 

chiches/tomate/oignon/coriandre)   2.10€ TTC
• Lentilles à la méridionale             2.00 € TTC
• Auvergnate (patates/saucisse fumée/oignons 

/cornichons/moutarde ancienne)      2.00 € TTC
• Composée (salade verte/jambon blanc 

/tomate/maïs/emmental)                      1.80 € TTC
• Riz aux légumes            1.80 € TTC
• Sicilienne (pâtes/pesto/poivrons/courgettes 

marinées/olives/basilic frais)            1.80 € TTC

AUTRES 

• Planche Apéro Méditerranée (Serrano 
/chorizo/mortadelle/tome 
catalane/feta/mozzarella)           32.00 € TTC

• Planche Apéro trad’ (pâté de 
campagne/rosette/jambon sec/3 fromages 
d’Auvergne)                                                  30.00 € TTC 

• Pain surprise (fromage, charcuterie, poisson, 
légumes)                                                  25,00 € TTC

• Pizza ou quiche           30.00 € TTC 
(96 bouchées)

PLATS (la part) 

PLATS

• Cuisse de poulet              2.80 € TTC
• Rôti dinde ou porc              3.20 € TTC
• Rôti de bœuf              4.20 € TTC
• Daube provençale              5.50 € TTC
• Suprême de poulet basquaise              5,50 € TTC
• Joue de porc sce St Nectaire                 5.50 € TTC
• Noix de jambon braisé paprika fumé      

(multiple de 10 parts)             55.00 € TTC

  

• SAUCES d’accompagnement                0,50 € TTC 
Façon barbecue ou thym-citron ou tandoori   
ou bleu d’Auvergne ou poivre ou échalote

GARNITURES

• Haricots verts persillés               2.00 € TTC
• Pommes boulangères               2.50 € TTC
• Tomate provençale (lot de 2 demies) 2.50 € TTC
• Risotto lentilles au cantal               2.50 € TTC
• Pommes grenaille au thym               3.00 € TTC
• Ratatouille niçoise               3.00 € TTC
  

Viandes d’origine française
(Conditionnement en barquettes thermoscellées) 
réchauffables MAX 120°C)  
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