Photos non contractuelles

a ETA P E * Menus sous réserve d’approvisionnement fourniss:urs
Lc.) Auvergne 432L5Ji303
Menus* du 16 mars au 22 mars 2026

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

Lundi 16 mars Mardi 17 mars IRISH TIME Jeudi 19 mars
Feuilleté Dubarry Macédoine de légumes Salade aux 2 choux Surimi mayonnaise &
Garniture bolognaise %/ Boulettes de boeuf au cumin % Fish and chips & Chausson de dinde tomate 7
Pates coudées Epinards au beurre Brocolis vapeur Petits pois & carottes
Brassé aux fruits Boulgour Potatoes Fromage a tartiner
Fruit de saison = Fromage Q @ Fromage Compote pomme — fraise @
Appétit

Vendredi 20 mars Samedi 21 mars Dimanche 22 mars

Salade verte Q = Crudité P4té richelieu %

Paupiette de pécheur Boudin aux pommes = Tomate farcie B4

Haricots beurre Gratin dauphinois Riz pilaf

Purée de patate douce Fromage blanc Fromage

Fromage Liégeois aux fruits Tartelette aux myrtilles

Créme dessert vanille i

Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine. Le pain est fabriqué a base de farines locales dans notre fournil et de fagon artisanale.
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Photos non contractuelles

a ETA P E * Menus sous réserve d’approvisionnement fourniss:urs
Lc.) Auvergne 432L5Ji303
Menus* du 23 mars au 29 mars 2026

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

Lundi 23 mars Mardi 24 mars Mercredi 25 mars Jeudi 26 mars
Poireaux vinaigrette CEuf mayonnaise Carottes rapées Paté de foie & %
Porc a Pananas Q 7 Boeuf au paprika Q % Potatoes burger [ Poulet réti Q &
Champignons en persillade Carottes persillées @ Salade verte * Légumes verts
Semoule Pennes Fromage Q @ Haricots blancs au jus
Yaourt nature Fromage Tarte aux abricots Fromage A5
Fruit de saison Créme dessert chocolat [ Salade de fruits frais
Appétit

Vendredi 27 mars Samedi 28 mars Dimanche 29 mars

Boulgour — lentilles corail cranberries Terrine de légumes Allumette au fromage

Filet de colin vapeur & Tripes a latomate %% Jambon fumé au porto [

Ratatouille Pommes vapeur Tagliatelles

Fromage Fromage Q Fromage ‘&

Douceur sur lit de fruits Fruit de saison Eclair au café

Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine. Le pain est fabriqué a base de farines locales dans notre fournil et de fagon artisanale.
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