Photos non contractuelles

a ETA P E * Menus sous réserve d’approvisionnement fournissFeRurs
@ Auvergne 43232;303
Menus* du 06 avril au 12 avril 2026

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

M{M&& %dque& Mardi 07 avril Mercredi 08 avril Jeudi 09 avril

Feuilleté aux escargots Surimi mayonna.ise @ A Célgri rémoulad.e 48| L Salad.e verte -
Navarin d’agneau [ Blanquette dc.e dllnde o R?tl de porc a.u jus T Garniture choucroute %/
Légumes verts Cart.:ottefs persillées Légumes rustiques Choucroute
Pommes grenailles @ Perli’blé ‘ ] Fromage Pommes vapeur
Fromage @ Fro!nage a.tartme.er Tarte aux poires Yaourt nature ‘ .
Feuillantine chocolat praliné Fruit de saison 4 Compote pomme — fraise Q[
Y 4 [}
it
Bon Appe€

Vendredi 10 avril Samedi 11 avril Dimanche 12 avril

Pizza Terrine marché de Provence Salade de museau %'

Colin curry - coco & Paupiette lapin moutarde v Roti de boeuf sce vin rouge %

Chou-fleur Haricots beurre Purée de pois cassés

Potatoes A Flageolets Fromage

Fromage Q 1@ Fromage Q Pompe aux pommes

Fruit de saison Fruit de saison

Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine. Le pain est fabriqué a base de farines locales dans notre fournil et de fagon artisanale.
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a ETA P E * Menus sous réserve d’approvisionnement fournissFeRurs
Lc.) AUVergne 43235;303
Menus* du 13 avril au 19 avril 2026

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

Lundi 13 avril Mardi 14 avril Mercredi 15 avril Jeudi 16 avril
Ballotine de dinde forestiere . Salade de choux aux graines A8 Clafoutis chévre - basilic Paté de foie
Veau marengo Q 7 Cote de porc au jus o Tomate farcie % Dinde fagon cajun Q i
Tomate rotie Petits pois & carottes Riz créole 1 Brocolis vapeur
Fusillis £ Fromage Fromage Q Perli’blé [
Fromage Q Gateau aux pépites chocolat Créme dessert praliné Fromage Q &
Fruit de saison * Fraises au sucre
Appétit

Vendredi 17 avril Samedi 18 avril Dimanche 19 avril

Terrine aux 3 poissons Salami & beurre ¥ Radis & beurre

Quenelles sauce tomate Poulet roti Q % Carbonnade flamande Q@ %~

Champignons en persillade Paélla Légumes printaniers

Pommes vapeur Fromage Fromage

Fromage [ Mousse au citron Créme aux ceufs

Fruit de saison =

Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine. Le pain est fabriqué a base de farines locales dans notre fournil et de fagon artisanale.
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a ETA P E * Menus sous réserve d’approvisionnement fournissFeRurs
Lc.) AUVergne 43232;303
Menus* du 20 avril au 26 avril 2026

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

Lundi 20 avril Mardi 21 avril Mercredi 22 avril Jeudi 23 avril
Crépe aux champignons Salade verte - emmental Feuilleté hot dog w Salade coleslaw @
Tortellinis de boeuf [ Bourguignon T Escalope de dinde viennoise 4‘7 Boulettes d’agneau B
Garniture napolitaine Haricots beurre Purée Pdt * & patate douce Légumes piperade
Fromage [ Potatoes Fromage @ Semoule i
Fruit de saison Fromage Q @ Fruit de saison X1 Fromage Q
Compote pomme - fraise Q £ Flan nappé caramel
Y 4 [ )
it
Bon AppPE

Vendredi 24 avril Samedi 25 avril Dimanche 26 avril

Rosette & beurre [ CEuf mayonnaise Endives en salade

Filet de merlu sur lit de poireaux & Rosbeef a 'échalote % Joue de porc aux pruneaux [

Riz Légumes rustiques Navets sautés

Yaourt aromatisé péche i Fromage Q Pommes boulangeéres

Fruit de saison = Fruit de saison Fromage

Pécher

Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine. Le pain est fabriqué a base de farines locales dans notre fournil et de fagon artisanale.
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Menus* du 27 avril au 03 mai 2026
Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

Lundi 27 avril Mardi 28 avril Mercredi 29 avril Jeudi 30 avril

Radis & beurre Salade de lentilles aux légumes Quiche a la volaille o Betteraves en vinaigrette

Roti de dinde tandoori % Mijoté de canard % Moussaka %/ Porc aux olives Q %

Brocolis vapeur Carottes a la creme 48] Riz créole 1 Salsifis

Pennes [ Fromage Q & Fromage Q Flageolets

Fromage (& Fruit de saison = Fraises au sucre Fromage

Liégeois au chocolat Créme dessert vanille

Appetit
Vendredi 01 mai Samedi 02 mai Dimanche 03 mai
Mousseron de canard %' Croisillon chévre & miel Terrine de saumon fumé au citron
Daurade a l'ail & basilic & Omelette aux Pdt Cuisse de poulet w
Salade verte Ratatouille Légumes verts
Gratin dauphinois Fromage blanc Pommes grenailles
Fromage (&' Fruit de saison Fromage @
Tartelette péche - framboise lle flottante
Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine. Le pain est fabriqué a base de farines locales dans notre fournil et de fagon artisanale.
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